
Biersilvester 2011 
Gourmet-Bier Verkostungsliste 
 
 
Flight 1 - Tutti Frutti 
• Stiegl Lungauer Gold. Roggenbier aus Salzburg. 4,9% Vol.   

Fruchtnoten, weich eingebunden im Aromatischen Malzkörper mit Pumpernickel-Anklang 
• Schwechater Cervisia Ala Nova. Spezialbier aus Schwechat. 5,7% Vol.  

An Trauben erinnernde Säure durch Verwendung des Charakterhopfens „Nelson Sauvin“  
• Gusswerk CereVinum. Bier mit Zweigelt-Traubenmost vergoren aus Salzburg. 8,1% Vol. 

Fruchtige Töne mit Anklängen von Pfirsich und Apfel, erfrischende Säure 
• Edelweiss Gamsbock. Weißbierbock aus Oberösterreich. 7,1% Vol.  

Frisch und kräftig mit Duft nach frischer Banane sowie Noten von Zitrusfrüchten und Steinobst 
• Kriek De Ranke. Oude Kriek (mit Weichseln vergoren) aus Belgien.  7% Vol.  

Traditioneller brüsseler Bierstil – sehr trocken, ausgeprägte Säure mit intensivem Weichselaroma  
 
Flight 2 – Hopfenexplosion 
• Zwettler Saphir. Edelpils aus dem Waldviertel. 5,3% Vol.  

Schlankes, elegantes Pils mit Wiesenblumen- und Zitrusnoten aus dem Aromahopfen „Saphir“ 
• Sierra Nevada Pale Ale. American Pale Ale aus Kalifornien. 5,6% Vol.  

Ausgewogen zwischen rundem Malzkörper und erfrischendem „Cascade“-Hopfenaroma 
• Del Borgo ReAle Extra. India Pale Ale aus dem Lazio in Italien. 6,2% Vol.  

Vielseitiges Aroma mit Zitrusfrüchten, Kräutern und Pinie 
• Schneider Hopfenweisse. Intensiv gehopfter Weizen-Doppelbock aus Bayern. 8,2% Vol.  

Kräftiger Weizenbock mit wunderbar eingebundenem Hopfencharakter 
 
Flight 3 – Malty Kiss 
• Schremser Naturpark Bio. Märzenbier aus dem Waldviertel. 5,1% Vol.  

Sehr weicher Malzkörper mit erfreulicher Würzigkeit 
• Samuel Smith’s Nut Brown Ale. Brown Ale aus North Yorkshire, Großbritannien. 5% Vol. 

Ein sehr rundes Bier, das weiche, nussige Malzaromen mit angenehmer Trockenheit verbindet 
• Birra Baladin Super. Strong Ale aus dem Piemont in Italien. 8% Vol.  

Ein edles, kräftiges Bier mit Aromen von reifer Banane, Dörrfeigen und Gewürzen 
• Robinson's Old Tom. Old Ale aus der Grafschaft Cheshire in Großbritannien. 8,5% Vol.  

Ein klassischer, edler Bierstil mit Dörrfrucht-Noten und zart durchklingendem Alkohol 
 
Flight 4 – Dunkle Phantasien 
• Propeller Blinder Passagier. Porter aus Bayern. 5,3% Vol.  

Tiefschwarz mit vielfältiger Röstaromatik durch die wunderbar ausbalancierte Malzmischung 
• Camba Bavaria Eric's Stout. Stout aus Bayern. 4,5% Vol.   

Edle Röstaromen mit Anklängen von Bitterschokolade, Roggenbrot und Haselnuss 
• Gusswerk Black Betty. Spezialbier, gebraut mit Kräutern. 5,4% Vol.   

Schwarz und bissig mit stilvoll eingebundenen Noten klassischer Heilkräuter 
• Meantime Chocolate Porter. Mit Kakao gebrauter Porter aus London. 6,5% Vol.  

Angenehm trockene Harmonie von Röstnoten mit Kakao- und Hopfenbittere  
• Del Borgo KETO RePorter. Porter, gebraut mit toskanischem Tabak, aus Italien. 5,2% Vol. 

Dunkel mit kräftiger Röstaromatik und edel eingebundenen Aromen von getrocknetem Tabak 
 
Flight 5 – Echte Hämmer 
• Camba Bavaria Mastrobator Doppelbock. Dunkler Doppelbock aus Bayern. 8,5% Vol. 

Intensiv malzig-würziges Bier mit weichen Karamell-, Dörrzwetschken und Birnentönen 
• Hofstetten Honigbock. Mit Lindenblütenhonig gebrautes Bockbier aus dem Mühlviertel. 9% Vol.  

Vielseitige Honigaromen eingebunden in einen weichen, aromatischen Malzkörper  
• Edition bier.pur Barley Wine. Barley Wine aus dem Mühlviertel. 8,6% Vol. 

Aromatisches obergäriges Bier, Waldbeer- und würzige Kräuternoten, langes, wärmendes Finale 
• Schloss Eggenberg Samichlaus. Untergäriges Starkbier aus dem Salzkammergut. 14% Vol.  

Dichter, wärmender Körper mit kräftiger Süße, intensiven Dörrobst-Aromen und Vanille-Note 
• Flying Dog Barrel Aged Imperial Porter. Imperial Porter, im alten Whiskeyfass gelagert. 9,5% Vol. 

Schwarz, intensiv und rund mit starken Röstnoten, Eichenholz- und Whiskeyaromen 
 

 
Import der internationalen Spezialitäten durch    


